
Jamon iberico gran reserva 2020 Joselito 

Prosciutto di Parma 24 mesi 

Prosciutto San Daniele del Friuli 30 mesi 

Lumache alla bourguignonne 6 pz / 12 pz

Acciughe siciliane di Sciacca con il bagnet verde o rosso  (1.4.12)

Acciughe del Mar Cantabrico San Filippo con burro e crostini (4.7.)

Insalata russa al tonno con uova di quaglia e tartufo nero (3.4.)

* prodotto abbattuto,  in parentesi gli allergeni ,      vegetariano

Carciofi fritti in panatura croccante  ( 1.3.7.8.) 

Le nostre panelle siciliane fatte in casa , con sale e limone  

Olive siciliane cunzate alla nostra maniera (9.12.)

PER INIZIARE E DA CONDIVIDERE.. . 

32.

16.

18.

12. / 24.

15.

24.

10.

Le chicche dalla nostra gastronomia

I prodotti da noi selezionati ed utilizzati nelle preparazioni quali pasta, oli, riso, sughi,

pane, prodotti da forno li trovate in vendita nella nostra  Gastronomia. 

E' possibile prenotare da asporto piatti pronti , aperitivi finger, dessert e preparazioni

su richiesta.

Coperto € 3.

16.

9.

9.

Stuzzicherie fritti e capricci



Carpaccio di polpo con carciofi scottati e salmoriglio (12.14.)

Noci di Capesante in salsa mediterranea gratinate in conchiglia  (1.4.7.12.)

Insalata di mare, pomodoro crudo, basilico, capperi, olive taggiasche e bottarga (2.4.14.)

Cappuccino di gamberi scottati al vapore, hummus, olio limone e pepe di Sichuan (2.)

Mantecato di baccalà con polenta croccante e olio al basilico (4.7.)

ANTIPASTI

dal mare : Cruditè , piatti di pesce e Coquillages

19.

18.

20.

18.

20.

Terra e verdure 

15.

18.

16.

16.

15.

14.

Insalatina di carciofi scottati con songino, mandorle tostate, Parmigiano e tartufo nero (7.8.)

Battuta di fassona al coltello, carciofi scottati robiola di roccaverano e olio di nocciole (7.8.)

Lingua di vitello cbt in dripping di salse piemontesi (bagnetto verde, Bagnetto rosso, salsa aioli)  

Vitello tonnato alla nostra maniera (3.4.)

Cipolla di Andezeno cotta al forno con salsiccia, bietole nocciole e fonduta di Toma (7.8.)

Flan di carciofi con fonduta o con  leggera bagna freida (1.3.4.7.)

Vegetariano 



Pappardelle  al ragù di cinghiale (1.7.9.)                                          
Agnolotti tradizionali fatti a mano burro e salvia   (1.3.7.9)  
Ritorno agli anni ’80 : Paglia e fieno alla barrocciaia (1.)
Tortelli di Toma e nocciole, pere caramellate al vino e tartufo nero (1.7.8.12.)
Gnocchi della Valvaraita burro timo e limone 
Tajarin con carciofi e Castelmagno (1.7.)
Tajarin burro e tartufo bianco d’Alba (1.7.)

La nostra specialita’: risotto alla certosina (gamberi e scampi ), attesa 20’  (2.4.7.9.)    
Ravioli di pesce al nero di seppie, polpa di granchio e bottarga di tonno     (1.3.4.7.)                                   
Busiate di grani antichi siciliani con spada , tonno e pesto di pistacchio trapanese (1.4.7.9.)                        
Chitarruccia cacio, pepe , vongole e limone (1.7.14.)  
Ritorno agli anni ’80 : penne lisce f.lli Martelli con salmone leggermente affumicato,
 vodka e panna (1.4.7.12.)

Rigatoni freschi,1/2 astice blu in salsa all’americana (1.2.7.)

PRIMI DI MARE

20.

23.

20.

20.

18.

28.

* prodotto abbattuto,  in parentesi gli allergeni,        vegetariano
Si prega la gentile clientela di comunicare eventuali allergie o intolleranze al momento dell'ordine.
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16.

14.

18.

16.

16.

40.

Ogni primo piatto , ad eccezione delle paste ripiene può essere realizzato 

SENZA GLUTINE con la Pasta De Tacchi 100% mais di Maranello

PRIMI DI TERRA E VERDURE



Insalata mista di stagione con pomodori      
Caponata di verdure alla siciliana  (9)         
Patate al forno alle erbe aromatiche
Patate dippers *                                                     
Verdure alla griglia   
Verdure in foglia ripassate con aglio olio e peperoncino

6.
8.
6.
6.
9.
6.

CONTORNI

Tagliata di tonno* in crosta di pistacchi con cipolla di Tropea caramellata (4.7.8.12.)

Pesce spada alla siciliana oppure alla griglia con salmoriglio (4.8.12.)  
Calamari ripieni alla Siciliana in bisque di crostacei allo zafferano   (1.4.8.)
Filetto di rombo al forno con verdure spadellate capperi e olive (4.)

I SECONDI DI PESCE 

25.

24.

24.

26.

La nostra specialità: la bistecca di sanato impanata alla Giovanni (1.3.7.8.)
Filetto di vitello al pepe verde 
Guancia di vitello brasata al Barolo con cipolline caramellate (9.12.)
Petto d’Anatra c.b.t. al ginepro con arance e cioccolato
Cinghiale alla cacciatora (7)
Trippa in umido alla piemontese (7.9.)
Fegato alla veneta o burro e salvia 
Ossobuco in cremolada di verdure (1.9.)

Dalla griglia :
Costata danese “K0”
Filetto di vitello alla griglia 
Tagliata di manzo con patate al forno
Agnello in scottadito con verdure alla griglia 

26.

 36.

25.

25.

25.

16.
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25.

hg /9.
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28.

28.

I SECONDI DI CARNE



LISTA ALLERGENI

I prodotti da noi selezionati ed utilizzati nelle preparazioni quali pasta,

oli, riso, sughi, pane, prodotti da forno e dessert li trovate in vendita

nella nostra Gastronomia.

01 Cereali contenenti glutine
02 Crostacei
03 Uova
04 Pesce
05 Arachidi
06 Soia
07 Latte
08 Frutta a guscio
09 Sedano
10 Senape
11  Semi di sesamo 
12 Anidride solforosa e solfiti
13 Lupini
14 Molluschi

Allergeni – Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare
alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le
preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri
piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

Materie prime /  Prodotti abbattuti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come
i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del
Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04.

Tutte le portate presenti nel nostro menù sono disponibili anche da asporto

o con consegna a domicilio.


